Cantine scolaire SADROC - Menus

Lundi Mardi Jeudil Vendredi
Menu Végétarien
ons B s NORMANDIE
09 octobre ' 3
Carbonade flamande Escalope de pouletala i L. .
au . - Normande _______ |Tartiflette végétarienne Choucroute garnie
Endives braisées A
13 octobre Haricots verts
o . Gateau alsacien au
Gaufre au sucre Tarte normande Biscuit de savoie
=1 |fromage blanc
Menu Halloween
Taboulé de chou-fleur Paté de campagne Crepes au fromage Potiron deinetits ogres
16 octobre X . w
A Blanquette de poisson aux , === B IMomie a croquer Salgge
au Pates carbonara & Flan de légumes "
20 octobre égumes verte
Compote e ATABLE !
v Flognarde aux pommes Salade de fruits Brochette de fantomes
Madeleine 8 P = %

Concernant les allergénes, la cuisine utilise régulierement voire quotidiennement plusieurs de ces ingrédients, dont la liste réglementaire est: Gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachide,
soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites, lupin, mollusques.

*Crudités et fruits peuvent varier selon la saison et le stock.

Poisson issu de la péche durable. Entreprise Mericq.

m Produits Bio.
E Fait maison.
_—

Viande Bovine d'origine frangaise.

Gaec la Martinerie, Ferme La Prade, Laiterie Lilly, Lunatelli, Un Brin de chévre, Berthy Benoit, Viandes de Corréze, Badefort Solac, EARL
Antignac, EARL du Bigeardel (Poulet), Ferme de Pépé Pierre(légumes bio)




