
Salade composée Pâté de campagne Cèleri remoulade

Saumon aux 

épinards
Crèpes au fromage

Paëlla garnie au 

poulet 

Compote Flognarde aux 

pommes
Gâteau yaourt Fruits au sirop

Carottes rapées/maïs
Salade composée 

lardons/croûtons
Velouté de tomates

Brandade de morue
Filet de poulet au 

citron et riz créole

Compotée de 

pommes

Quatre-quart au 

beurre salé

Yaourt /compotée 

de myrtilles

Poisson issu de la pêche durable. 

Fait maison.

Viande Bovine d'origine française.

Gaec la Martinerie, Ferme La Prade, Laiterie Lilly, Un Brin de chèvre,  Viandes de Corrèze, Badefort Solac, EARL Antignac, EARL du 

Bigeardel (Poulet),  Ferme de Pépé Pierre(légumes bio), Madeleine Bijou,Bovetti   

Cantine scolaire SADROC  -  Menus

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

*Crudités et fruits peuvent varier selon la saison et le stock.

Produits Bio. Ferme de Pépé Pierre Uzerche - La vie claire 

Uzerche - Le petit fournil de la source Orgnac/Vezere

05 octobre

au

09 octobre

Pâtes à la carbonara

12 octobre 

au 

16 octobre

"Semaine du 

Goût"

Sauté de bœuf au caramel 

et petits pois

Concernant les allergènes, la cuisine utilise régulièrement voire quotidiennement plusieurs de ces ingrédients, dont la liste réglementaire est: Gluten, crustacés, œuf, poisson, 

arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites, lupin , mollusques.

Menu Végétarien

Menu HalloweenAcideSaléSucré


